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MIX VEGETAL SOPA GIULIANO SIN PATATA CON CALABACIN
DESHIDRATADA

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

El producto consiste en un mix de vegetales deshidratados
DESCRIPCION en trozos.

ORIGEN Italia

2. INGREDIENTES
Zanahoria , Chirivia , Puerro , Cebolla , Perejily , Calabacin y Col Savoy

.MODO DE EMPLEO
Poner 10 gramos de producto en 350 ml de agua y hervir durante 5 minutos.
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. ESPECIFICACIONES ORGANOLEPTICAS

|

Tipico a verduras sin otro sabor extrafo
Color variado tipico de los vegetales
Trozos

10% Max.

. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
PARAMETROS VALORES

é}gioa]floeé dﬁou <900.000 ufc/g

<100 ufc/g
negativo en 25¢g

imentos con Alma
. EMPAQUETADO

-Saco de papel con bolsa de plastico azul de 13/15 kg.

|

7. CONDICIONES DE CONSERVACION Y ALMACENAJE
-Vida util: 12 meses sin cambios apreciables en sabor ni caracteristicas funcionales.

-El producto debe ser almacenado en un lugar fresco y seco por debajo de los 25°C en los envases y embalajes
originales para garantizar la vida util mencionada.

-El producto no procede de plantas Genéticamente Modificadas ni contiene aditivos obtenidos por modificacion
genética.

9. CONSIDERACIONES ADICIONALES
-Pesticidas: El producto es conforme con la Regulacion REG.396/2005 y actualizaciones posteriores.

-Contaminantes: El producto es conforme con la regulacion de la Comision Europea 1881/2006 y actualizaciones
posteriores.

-Alérgenos: El producto esta libre de alérgenos excepto por posibles trazas de SO2 y Apio.
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