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DESHIDRATADA

1. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

DESCRIPCION

ORIGEN 100% Polonia

2. PROVISIONES GENERALES
Producto fabricado de acuerdo a las buenas prácticas de fabricación (GMP´s).

3. ESPECIFICACIONES
SABOR Típico a Zanahoria fresca,sin pérdida de sabor.
COLOR Naranja a rojo anaranjado.
TAMAÑO
COMPOSICION 100% Zanahoria
DEFECTOS Prácticamente sin defectos de color.

PESTICIDAS
METALES PESADOS De acuerdo con la legislación de la UE
HUMEDAD

4. CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
PARAMETROS VALORES
Recuento Total en placa

Levaduras
Mohos

negativo en 25g

5. PESTICIDAS

6. EMPAQUETADO

7. CONDICIONES DE CONSERVACION Y ALMACENAJE
-Vida útil: 18 meses sin cambios apreciables en sabor ni características funcionales.

8. GMO

9. IRRADIACION

10.DETECCION DE METALES
El producto ha sido comprobado mediante detección de metales :Fe 1,0mm – No Fe 1,2mm y Acero Inoxidable 1,2mm
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FICHA TECNICA DE PRODUCTO
TERMINADO

Producido bajo las leyes europeas de alimentos,partiendo de
zanahorias frescas (Daucus carota L.ssp.) cosechadas en su
momento óptimo de maduración.
Zanahorias limpias,peladas con
vapor,lavadas,cortadas,blanqueadas y deshidratadas.

Trozos de 3-5mm aprox.

De acuerdo con la legislación de la UE 396/2005 y
1881/2006

8% Máx.(Vacío 75º 4h)

<500.000 cfu/g
Enterobacteriaceae <1.000 cfu/g
E.Coli <10 cfu/g

<1.000 cfu/g
<1.000 cfu/g

Bacillus Cereus <1000 cfu/g
Salmonella

El producto cumple con la legislación EU396/2005 y EU1881/2006.

-El producto es envasado en bolsas de polietileno y embalado en caja de cartón corrugado.
-El envase y embalaje utilizado es apto para uso en alimentos,de acuerdo al reglamento EC1935/2004 y directiva dela
comisión 2011/10 EC.

-El producto debe ser almacenado a una temperatura fresca inferior a 21ºC,en lugar seco y oscuro por debajo de 60%
r.h. en los envases y embalajes originales para garantizar la vida útil mencionada.

-El producto no procede ni contiene organismos genéticamente modificados y es conforme al reglamento CE1830/2003 y
1829/2003.

El producto no ha sido irradiado ni tratado con ETO y es confiorme con las pautas del Parlamento y Consejo Europeo
1999/2EC y 199/3EC.
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11.  VALORES NUTRICIONALES
g/100g

Proteínas 6,8
Grasas 1,5
Grasas Saturadas 0,3
Sodio 0,61
Fibra 38
Hidratos de Carbono 36,8
De los cuales azúcares 35,7

195
Energía en Kj 815

12.  ALERGENOS

ALERGENO PRESENCIA ALERGENO PRESENCIA
Ternera No Mostaza y productos de mostaza No
Pollo No Lupina No
Huevos No Pescado No
Lactosa No Marisco No
Proteína de leche No Sésamo No
Cerdo No Aceite de sésamo No
Anís No Cebada No
Alcaravea No Gluten No
Zanahoria SI Maíz No
Apio No Avena No
Cilantro No Centeno No
Comino No No
Eneldo No Trigo No
Hinojo No Vainilla No

No Canela No
Perejil No No
Almendra No No
Nueces brasileñas No BHA/BHT (E320-E321) No
Anacardo No (E210-E213) No
Avellana No No

No No
Nuez No Soja No
Cacahuete No No

No No
Pistacho No Amarillo-Naranja E110 No

No Amaranto E123 No
Legumbres No Cochinilla Roja E124 No
Cacao No Colorantes AZO No
Levaduras No
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Energía en Kcal

Spelta

Chirivía
Sulfito (E220-E228)
Glutamato (E620-E625)

Paraben (E214-E219)
Nuez de macadamia Acido sórbico (E200-E203)

Lecitina de soja
Nueces pecanas Tartrazina E102

Molusca
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